
CARTE DES METS 
 
 

L’APÉRO À PARTAGER  ou pas  
 
TOMME NEUCHÂTELOISE  8.-  

 
SAUCISSE SÈCHE NEUCHÂTELOISE  14.-  

 
ARDOISE DE VIANDE SÉCHÉE  22.-  

 
BEIGNETS DE PERCHE  |  SAUCE TARTARE  18.-  
 
 

LES ENTRÉES 
 
CEVICHE DE DORADE |  AGRUMES |  GRENADE |  GINGEMBRE  22.-  

 
TARTARE DE BŒUF  DU PRESSOIR   
TRUFFES D’ÉTÉ  |  RUCOLA |  PARMESAN  |  PAIN TOAST É 22.-  

  
CŒUR DE SAUMON GRAVLAX |  CRÈME LÉGÈRE WASABI |  WAKAMÉ |  SÉSAME NOIR  20.-  

 
TABOULÉ |  POULET AIGRE-DOUX |  TOMATES |  MENTHE |  GUACAMOLE  |  CACAHUÈTES 18.-  

 
SALADE VERTE |  MÉLANGE DE  GRAINES |  FRUITS SECS |  VINAIGRETTE MAISON  8.-  
 
 

LES INCONTOURNABLES DU PRESSOIR  
 
TARTARE DE BŒUF  DU PRESSOIR |  TRUFFES D’ÉTÉ  |   
RUCOLA |  PARMESAN |  PAIN TOASTÉ |  FRITES MAISON  39.-  

 
BLACK-BURGER DE BŒUF |  GRUYÈRE |  COMPOTÉE DE TOMATE |  FRITES MAISON  29.-  

 
JOUES DE COCHON BRAISÉES  4H |  ORAN GE |  CANNELLE |  
LÉGUMES |  POMMES DE TERRE RÔTIES  36.-  

 
BAVETTE DE BŒUF |  TOMATES CONFITES  À L’AIL  |  OLIVES KALAMATA |  
POMMES DE TERRE RÔTIES  37.-  

 
ENTRECÔTE DE BŒUF PARISIENNE «  ENT R EM Ê LÉ E »  |  BEURRE DU CHEF |  
FRITES MAISON |  SALADE 33.-  
 
 
 
 

POUR LES ENFANTS  JUSQU’À 11 ANS 

NUGGETS ET FRITES MAISON  13.-  
CERTAINS DE NOS PLATS AU CHOIX  EN PETITE PORTION  20.- 



CARTE DES METS 
 
 

LES PLATS 
 
CÔTE DE BŒUF 1 K G  |  BEURRE MAISON |  FRITES |  SALADE   

•  1 PERSONNE 98.-  
•  2 PERSONNES 58.-  

 PAR PERSONNE 
 
TAGLIATA DE BŒUF |  RUCOLA |  BALSAMIQUE |  PARMESAN |  
POMMES DE TERRE RÔTIES  42.-  

 
ROSBEEF FROID |  SAUCE TARTARE |  FRITES MAISON  35.-  

 
TABOULÉ |  POULET AIGRE -DOUX |  TOMATES |  MENTHE |  GUACAMOLE |  CACAHUÈTES  32.-  

 
CEVICHE DE DORADE |  AGRUMES |  GRENADE |  GINGEMBRE  39.-  

 
FILET DE TRUITE SAUMONÉE DE CHAILLY (CH) |  SAUCE CITRON VERT ET ANETH |  
POMMES DE TERRE RÔTIES |  LÉGUMES  43.-  

 
FILETS DE PERCHE  FRAÎCHE ( F R)  MEUNIÈRE |  FRITES MAISON  

•  SAUCE TARTARE  43.-  
•  SAUCE CITRON VERT ET ANETH 46.-  

P I S C I C U L T U RE  DE  L A  P O I S SO N N E RI E  SA N T O S ,  V U I T E B O E U F  V D  

 
CORBEILLE DE BEIGNETS DE PERCHE  |  FRITES MAISON |  SAUCE TARTARE  33.-  
 

 
 

…ET SUR  RÉSERVATION UNIQUEMENT | DÈS 2 PERSONNES  
 
FONDUE PRESSOIR 
VIANDE FRAÎCHE DE BŒUF |  BOUILLON ÉPICÉ |  FRITES MAISON |  3 SAUCES  

220G R   38.-  
350G R   48.-  
PAR PERSONNE 

SUPPLÉMENTS : 
•  VIANDE LES 100 G R  9.-  
•  FRITES MAISON / POMMES DE TERRE RÔTIES /  LÉGUMES 3.-  

 
 

 

 

 
 

C h è r e  c l i e n t e ,  C h e r  c l i e n t ,  
S u r  d e m a n d e ,  n o s  c o l l a b o r a t e u r s  v o u s  r e n s e i g n e r o n t  v o l o n t i e r s  s u r  l e s  i n g r é d i e n t s  p r é s e n t s  d a n s  n o s  p l a t s  q u i  s o n t  s u s c e p t i b l e s  

d e  p r o v o q u e r  d e s  a l l e r g i e s  o u  d e s  i n t o l é r a n c e s .  
 
 

Bœuf, Porc, Pain : Suisse   /   Perche : FR   /  Saumon : NO  /   Beignets de perche : PL Prix en CHF, service et TVA 8,1% inclus 


